
SOUP
Tom Yum Seafood l Fruits de Mer Tom Yum 595

Seafood broth, mushrooms, galangal, lemongrass, fresh coriander, tom yum chili, mixed seafood
Bouillon de fruits de mer, champignons, galanga citronnelle, coriander fraîche, piment tom yum, fruits de mer mixtes
Thai Coconut Soup l Soupe Thaïlandaise à la Noix de Coco 365

Coconut broth, ginger, tofu, vegetables, lemongrass
Bouillon de noix de coco, gingembre, tofu, légumes, citronelle

TO START
Dynamite Prawns* l Crevettes Dynamite* 710

Supplement of Scr 225 for Half Board I Full Board guests | Supplément de Scr 225 pous
les clients en demi-pension et pension complète
Crispy coated prawns, deep fried, Sriracha chili mayo
Papaya Salad l Salade de Papaye 270

Raw papaya, carrot, long beans, lime juice, fish sauce, chili, dried shrimps, peanuts, garlic
Papaye crue, carotte, haricots longs, jus de citron vert, sauce de poisson, chili, crevettes séchées, cacahuètes, ail
Pork BBQ l Porc BBQ 375

Traditional Filipino pork skewers, pickled papaya
Brochettes de porc Philippines traditionnelles, papaya marinée
Pomelo Salad l Salade de Pomelo 285

Thai style local pomelo, peanuts, coconut, chili, garlic, tamarind dressing
Style thaïlandais pomelo local, cacahuètes, noix de coco, piment, ail, sauce tamarin
Thai Glass Noodle Salad l Salade de Nouilles en Verre Thaïlandaise 320

Cabbage, bell pepper, onion, peas, cucumber, peanuts tossed in spicy dressing
Choux, poivrons, oignons, petits pois, concombre, cacahuètes marinées dans une vinaigrette épicée
Satay Chumpur 375

Beef, lamb, chicken, peanut sauce 
Boeuf, agneau, sauce aux cacahuètes et au poulet
Thai Beef Salad l Salade de Bœuf Thaïlandaise 415

Seared & marinated beef, lettuce, cucumber, bell pepper, Thai chili dressing
Bœuf saisi et mariné, laitue, concombre, poivron, sauce chili Thaïlandaise
Crevettes enrobées croustillantes, frites, mayonnaise au piment Sriracha
Lumpia Goreng 335

Traditional Indonesian style vegetable spring rolls, homemade dipping sauce
Rouleaux de printemps aux légumes de style traditionnel Indonésien, sauce maison

SIZZLING PLATE
Sizzling Squid 480

Squid marinated in soy, garlic, lemon, Asian vegetables, served sizzling with fragrant jasmine rice
Calmars marinés au soja, ail, citron, légumes asiatiques, servis grésillant de riz parfumé au jasmin
Sizzling Beef l Bœuf Gréssilant 630

Wok fried beef strip loin, mixed vegetables, hot & sour sauce, served sizzling with fragrant jasmine rice
Filet de boeuf frit au work, légumes variés, sauce aigre-douce servie grésillante
avec du riz au jasmin parfumé
Pork Belly Sisig l Poitrine de Porc Sisig 500

Boiled & fried pork belly, served sizzling with fried egg, creamy sauce, fragrant jasmine rice
Poitrine de porc bouille et frite, servie grésillante avec œuf au plat, sauce crémeuse,riz au jasmin parfumé

SIGNATURE SPECIAL DISH (requires 24- hours reservation) (nécessite une réservation de 24 heures au préalable)

Peking Duck* l Canard de Pékin served with two (2) starters and two (2) desserts l servi avec deux entrees et deux dessert   2,610 

Air-dried and marinated with Chinese vinegar, cooking wine served with traditional condiments
Séché à l’air et mariné avec du vinaigre chinois, vin de cuisine servi avec des condiments traditionnels
Supplement of  Scr 1355 for Half Board and Full Board Guests | Supplément de Scr 1355 pous les clients en demi-pension 
et pension complète

by Chef Jahir Hussain Rilwan and Team

Vegan Logo: dishes are either vegan friendly or 
can be adapted to vegan diet l les plats sont
végétaliens ou peuvent être adaptés au régime végétalien

Keto Logo: dishes are either keto friendly or can be adapted to keto diet l
les plats sont adaptés aux cétos ou peuvent être adaptés au régime céto

Paleo Logo: dishes are either paleo friendly or can be adapted to paleo diet l
les plats sont paléo-amicaux ou peuvent être adaptés au régime paléo

Raw Logo: dishes are suitable for raw diet l les plats
conviennent au régime cru

Please note that some food may contain allergens.  Kindly inform us if you have any dietary restrictions. Consumption of raw food will be at your own risk.

Half board & Full board guests are entitled with a three 3-course menu (Starter, Main Course & Dessert). Additional courses will be charged to your account.
*Half board and Full board guests pay a supplement for these dishes.

Pool & Beach facilities are accessible for in-house guests and Privilege Card members only
All Prices are in Seychelles Rupees and inclusive of V.A.T and service charge.



VEGETARIAN
Szechuan Aubergine 405

Fried aubergine, spicy Szechuan sauce l Aubergine frite, sauce épicée du Sichuan
Mee Goreng 405

Malay wok fried noodles, mixed vegetables, egg
Nouilles sautées au wok malais, mélangé de légumes, oeuf
Cauliflower Manchurian l Chou-fleur Mandchourie 415

Fried cauliflower served in a sweet spicy sauce
Chou-fleur frit servi dans une sauce épicée sucrée
Wok Fried Broccoli l Wok de Brocolis Frits 420

Broccoli, tofu, ginger, soy, hot basil l Brocoli, tofu, gingembre, soja, basilic chaud
Chili Paneer 450

Indian cottage cheese, fried and served in an Indochine style
Fromage indien, frit et servi dans un style indochinois

OUR CURRY
All served with fragrant rice l Le tout servi avec du riz parfumé
Kari Ikan Singapore 580

Singaporean style fish curry, eggplant, okra 
Curry de poisson à la singapourienne, aubergine, gombo
Thai Green Curry l Curry vert de Thailande
Your choice of l Votre Choix: Fish l Poisson 575

Mixed Vegetables l Mélange de légumes 415

Chicken l Poulet 450

Thai Red Curry l Curry Rouge Thaï
Your choice of l Votre Choix: Prawns* l Crevettes* 1145

Supplement of Scr 510 for Half Board I Full Board guests
Supplément de Scr 510 pous les clients en demi-pension et pension complète
Lamb l Agneau 565

Mixed Vegetables l Mélange de légumes 415

FROM THE WOK
Pad Thai 465

Flat rice noodles, shrimps, egg, peanuts, tofu, bean sprouts, tamarind sauce
Nouilles de riz plates, crevettes, oeuf, cacahuètes, tofu, germes de soja, sauce au tamarin
Szechuan Lobster* l Langouste du Sichuan* 2,430

Supplement of Scr 1380 for Half Board I Full Board guests | Supplément de Scr 1380 pous les clients en demi-pension et pension complète
Whole lobster served in spicy Szechuan sauce, sautéed bok choy, fragrant jasmine rice
Langouste entire servi dans une sauce épicée du Sichuan, bok choy sauté, riz parfumé au jasmin
Pad Krapao Talay* 855

Supplement of Scr 335 for Half Board I Full Board guests | Supplément de Scr 335 pous les clients en demi-pension et pension complète
Wok fried mixed seafood, hot basil l Mélange de fruits de mer frits au wok, basilic chaud
Nasi Goreng 310

Indonesian style fried rice, chicken, prawns, mixed vegetables, egg
Riz frit à l’indonésienne, poulet, crevettes, légumes mélangés, œuf
Ayam Rendang 520

Char grilled chicken rendang, coconut rice, sambal, cucumber-pineapple pickle
Poulet grillé rendang, riz à la noix de coco, sambal, cornichons-ananas

DESSERT
Pineapple Feuillantine l Feuillantine d’Ananas 320

Ivory chocolate mousse, pineapple compote, crispy feuillantine, kalamansi coulis
Mousse au chocolat ivoire, compote d’ananas, feuillantine croustillante, coulis de kalamansi
Fresh Papaya l Papaya Fraîche 140

Sliced local papaya simply served with lemon wedge
Papaye locale tranchée simplement et servie avec un quartier de citron
Pisang Goreng Coklat 350 

Crispy fried banana with chocolate & vanilla ice cream
Banana croustillante frite avec glace au chocolat et vanilla 
Coconut Sagoo l Coco Sagoo 270

Coconut flavoured tapioca pearls, coconut ice cream, dried coconut
Coco perles de tapioca, crème glacée de noix de coco, noix de coco séchée
Praline Sable Tart l Tarte Sablée à la Praline 335

Nutella mousse, matcha ice cream l Mousse au Nutella, glace au matcha
Selection of Ice Cream (per scoop) 110

Sélection de Crème Glacée (par cuillère)
Ask your server for today’s flavor l Demandez à votre serveur la saveur d’aujourd’hui


