
SOUP
Pho Ga 370
Vietnamese chicken noodle soup, Asian vegetables, chicken broth
Soupe Vietnamienne au poulet et aux nouilles, légumes asiatiques, bouillon de poulet

Thai Coconut Soup l Soupe Thaïlandaise à la Noix de Coco 365
Coconut broth, ginger, tofu, vegetables, lemongrass
Bouillon de noix de coco, gingembre, tofu, légumes, citronelle

TO START
Thai Glass Noodle Salad l Salade de Nouilles en Verre Thaïlandaise 320
Cabbage, bell pepper, onion, peas, cucumber, peanuts tossed in spicy dressing
Choux, poivrons, oignons, petits pois, concombres marinés dans une vinaigrette épicée

Thai Beef Salad l Salade de Bœuf Thaïlandaise 415
Seared and marinated beef, lettuce, cucumber, bell pepper, Thai chili dressing
Bœuf saisi et mariné, laitue, concombre, poivron, sauce chili Thaïlandaise

Lumpia Goreng 335
Traditional Indonesian style vegetable spring rolls, homemade dipping sauce
Rouleaux de printemps aux légumes de style traditionnel Indonésien, sauce maison

Carrot Noodle Salad l Salade de Nouilles aux Carottes 335
Spirales carrot and cucumber “noodles” tossed with avocado, spring onion, coriander ginger-miso dressing
«Nouilles» de carotte et concombre en spirale, arrosées d’avocat, d’oignons de printemps, de coriandre,
de vinaigrette au gingembre et au miso

SANDWICHES and WRAP
Chef’s Beef Pulled Burger l Burger de Bœuf à la Sauce du Chef 565
Asian inspired pulled & braised beef, caramelized onion, tomato, lettuce, spicy sambal
Boeuf braisé et tiré d’inspiration asiatique, oignon caramélisé, tomate, laitue, sambal épicée

Indonesian Vegetable Burger l Burger aux Légumes Indonésien 400
Traditional bakwan fritter, spicy tomato relish, tomato, sliced onion, fried egg, brioche bun
Beignet traditionnel de bakwan, relish de tomate épicée, tomate, oignon tranché, œuf au plat, brioche

Thai Style Fish Wrap l Rouleau de Poisson à la Thaïlandaise 420
Marinated local fish, crispy romaine lettuce, aromatic herbs, tomato, onion
Poisson local mariné, laitue romaine croustillante, herbes aromatiques, tomate, oignon

Paleo Logo: dishes are either paleo friendly or can be adapted to paleo diet

Keto Logo: dishes are either keto friendly or can be adapted to keto diet

Vegan Logo: dishes are either vegan friendly or can be adapted to vegan diet

Raw Logo: dishes are suitable for raw diet

Full board guests are entitled with a three (3) course menu. Additional courses will be charged on your account. 
Pool and Beach facilities are accessible for in-house guests and Privilege Card member only

All pirces are in Seychelles Rupees and inclusice of V.A.T and service charge. V1.14.11.20



FROM THE WOK
Ayam Kunyit 500
Malay style turmeric fried chicken, pickled cucumber and pineapple salad, fragrant jasmine rice
Poulet frit au curcuma à la malaisienne, salade de concombres et d’ananas marinés, riz au jasmin

Mee Goreng 405
Malay wok fried noodles, mixed vegetables, egg
Nouilles sautées au wol malaise, méange de légumes, oeuf

Char Grilled Pork Ribs l Côtes de Porc Grillées 590
Rendang inspired slow braised pork ribs, Asian slaw, house-spiced French fries
Côtes de porc braisées lentement inspirées de Rendang, salade de chou asiatique, frites maison épicées

Thai Vegetable Curry | Curry de Légumes Thaï 415
Seasonal vegetables cooked in yellow paste curry, coconut milk served with fragrant jasmine rice
Légumes de saison cuits au curry de pâte jaune, lait de coco servi avec du riz au jasmin parfumé

Nasi Goreng 450
Indonesian style fried rice, chicken, prawns, mixed vegetables, egg
Riz frit à l’indonésienne, poulet, crevettes, légumes mélangés, œuf

Sizzling Prawns* l Crevettes Grésillante* 
Supplement of Scr 470 for Full Board Guests | Supplément de Scr 470 pour les clients en pension compléte 1300
Wok fried tiger prawns, mixed vegetables, oyster sauce served with sizzling tableside
with fragrant jasmine rice
Crevettes tigres frites au wok, légumes mélangés, sauce aux huîtres servies grillées avec du 
riz jasmin parfumé

Local Reef Fish l Poissons Récifaux Locaux 530
Charred freshly caught reef fish wrapped in banana leaf marinated with fragrant spices, Malaysian
sambal sauce, fragrant jasmine rice
Poisson de récif carbonisé fraîchement pêché envelopeé dans une feuille de bananier marinée
avec des épices parfumées, sauce sambal malaisienne, riz parfumé au jasmin

Sizzling Beef l Boeuf Grésillant 630
Wok fried beef strip loin, mixed vegetables, hot and sour sauce served sizzling tableside
with fragrant jasmine rice
Filet de boeuf frit au wok, légumes variés, sauce aigre-douce servie grille avec du riz au jasmin parfumé

DESSERT
Chocolate Sabayon l Sabayon au Chocolat 330
Chocolate mousse, vanilla frozen yoghurt, passion fruit, banana, nutmeg espuma
Mousse au chocolat, yaourt glacé à la vanille, fruit de la passion, banane, espuma de muscade

Fresh Papaya l Papaya Fraîche 140
Sliced local papaya simply served with lemon wedge
Papaye locale simplement tranchée et servie avec un quartier de citron

Coconut Sagoo l Coco Sagoo 270
Coconut flavoured tapioca pearls, coconut ice cream, dried coconut
Cocco perles de tapioca, crème glacée de noix de coco, noix de coco frites

Leche Flan 300
Filipino style crème caramel, coconut ice cream, caramel sauce
Crème caramel à la Philippine, glace à la noix de coco, sauce caramel

Selection of Ice Cream (per Scoop) l Sélection de Crème Glacée (par cuillère) 110
Ask your server for today’s flavor
Demandez à votre serveur la saveur d’aujourd’hui

Please note that some food may contain allergens.
Kindly inform us in any of your dietary requirements & if consuming raw food is at your own risk.


